Il glardino segret

Armando Castagno

“Poivenivalastagione che in mezzo alle alli&etodi e sui pianori dei bricchirintronavanafagia
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L'idea di iniziare con qualche riga di CesareeRamscui capolavoro, per almeno tre volte, la

ZIRHIQQME WIKRE MP QSQIRXS HVEPHE KVSS M RREPE WX HEKWERRS HM YR JV
generazionale, nasce dalla necessita di formicsted servizio una struttura ciclica. A Santo

Stefano Belbo, centro nevralgico della produzieh&ldscato d’Asti, 'oggetto di queste righe,

Pavese era nato, nel 1908, in tempo di vendemmigaireviviscenza settembrina di solleone; e a

7TERXS 7XIJERS &IPFS GLMY N BZIQRS RVHES RHEW REZ SVANEEBGERIBEBMRE TM€ JEQSW
il vino raccontato nella sua stupefacente evotuneintempo e nel suo sfoggio di vero talento.

Quello del Moscato d'Asti e distretto letterarioneopochi altri in Italia, tanto da fornire un’'idea

precisa di sé anche a chi non ci sia mai statcom@sca le memorabili pagine nelle quali

s'inerpicano i protagonisti delle vicende narateadare Pavese e Beppe Fenoglio, da Giovanni

Arpino e Gina Lagorio, da Lalla Romano e Roseft& ppure, a girarlo in auto o meglio ancora

in bicicletta, questa coerenza territoriale noitreva: € un ambito vasto, diseguale, segmentato.

Tocca le sezioni meridionali di tre province, éat@est Cuneo, Asti e Alessandria, ciascuna con

il proprio capoluogo produttivo fatto oggetto ditspona normata dal disciplinare: Santa Vittoria

H %PFE '2 'ERIPPM %8 | ®BPXNEMUYIWXSMBRISSPEPH -XEPME TEVI JVE
QEVXIPPEXI GSM GVMREPM XHEWKIMKWERXBREM HWSRIIXVWOS\WREHE MR KIR
sbarrata bruscamente da baratri e dirupi, amfregtanchi; persino i nomi dei paesi e delle fiazio

scrocchiano e crepitano in bocca con la loro ctenonateria fonica — Crevalcuore, Calamandrana,

Coazzolo, Cravanzana, Cassinasco. Sui versdiggelano prima, appaiono le vigne: spesso di eta

ZIRIVEFMPI TIXXMREXI E VM®B3XE KIMWVET SKABBXSZMREUWITON VEXIT GSQI K
IWWI GYWXSHMWGSRS YR TSXNRSMEPM SRIKEVXMRERKBEFRSQIEHHMVMXXY\
domestigacon le uve non conferite ai giganti dell’ Astin&pte, come i Gancia o i Martini&Rossi,

MP 1SWGEXS H %WXM ETTEVI PKXKMXGBEE) IUXMER B XHENK MZET IVMSQY1 YRS HI
GEQEPISRXMGM FMERGLM HDRVESMHT MEteRSEIE HéeKegred Hil YRS

guesta sua vocazione sono sempre stati li, davaositri occhi, ma salvo pochi illuminati nessuno

di noi se n’era accorto.
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Il terroir

L'area di produzione € vasta: poco meno di dia@itelri a vigneto su cinquantadue comuni e tre

province coinvolte. Procedendo da ovest verscaesbia anche la matrice geologica dei terreni,

che dalle marne dell’Albese si sbrogliano nelkesahbie dell’Alessandrino; salgono mediamente

PI XIQTIVEXYVI 7XVIZM | HWRXSXYRHEPRERS/EMESRERHPRBM OERKE HM %P
RIPP'EVIEPI | WGIRHSRSWW EBRSMXYMY MR N | XI\PMP \URME$ @QERI HM 1ERKS
QMRMQS QIXVM TVIWWS PRPGIHM \WAG SVIHVMRR- MEPWPEMMIR YR YRMGE HIF
d’origine. Quasi 1100 ettari di vigneto sono giassuaautentici burroni con pendenza superiore

EP TIV GIRXS | GMVGE 7ERXBWM XNERSME ERXSS WRBTEVERS MP TIV C
non mancano impianti su terrazze costruite datbiyr un’ulteriore caratteristica di cui rendere

conto: fatti salvi i microterritori da sempre awrsiti eccezionali per il Moscato d'Asti, verso

SGGMHIRXI PI KMEGMXYVI QEMKRWSY W SWRIMKXEMBBSEP X¥ NV KIZE QIRXVI
moscato € padrone assoluto nelle zone di CanédiliStrevi. Tracciando una generalizzazione

KVSWWSPERE WM TSXVIFFISHWMVS®IGEXIP AMEPEWERERKWGER TVSIYQEXM
M TM€ EGMHM RIPP " %WXMENMERBPMEYIEXMXIXS PFERBYBKEM TRIPP %PIWWE
potenti e dolci. Le colline migliori si chiamaan™$ono piaggioni scoscesi, panoramici, esposti

WYH HMJ%GMPM HE PEZSVHEVEVTIXERMGEW (REKKMWSWRISTTRE{JSVAE EVSQE)>
YZI TSVXEXI MR GERXMRE FPE WKEMBWRE 8 MIGRIEr rHMY KFEERMR TVSZMRGM
0OCIWTSWMAMSRI E WYH GLISKWRFEREIRNFWEVWXVBIESEMEPRHE TIV YR Z
basato sulla delicatezza, € invece decisivagigteki terpenica — cosi come lo €, da uno studio

del 1987 del prof. Andrea Schubert, la presercadddire attivo nel sottosuolo, che qui non manca

davvero. Si e dimostrato che proprio nelle espasa@imezzogiorno il moscato bianco si carica

dei suoi terpeni principali, cioé il geraniaherdlo, I'alfa-terpineolo, il citronellolo e sdpttat

il linalolo, vero e proprio fattore caratterizzate#'uva cosi come del vino. E quest'ultima una

biomolecola di violenta forza aromatica, presetesto negli oli essenziali del legno di roéa, ne

lavanda e nel bergamotto, nella salvia e netdgatilamare in causa alcuni di questi elemdati nel

descrizione di un Moscato ha dunque piena attétadériche chimica.

0S WXYHMS HM OSVIR”S 8EF K RS HEXPMUWE PP E F FRH3B&B | XUEXIRAS 8EFP MR
del Moscato MR [[[ XEFPMRS MX GSRXMBEPPERV®UIGMMGESRI ERVARY H TIRWEXS
riguarda I'eta attuale delle vigne del Moscatti.®BAs calcolata nel 55 per cento la percentliale

ZMKRIXM GSR TM€ HM XVIRXPPERWP XIVEIPIRXTRR BEPRX(BMUESRWIKYIRM"E Pl
dei vigneti da reimpiantare ogni anno perché [Bareaanga composto da materiale in buona

salute sarebbe in teoria di 250 ettari, ma il dstle medio non supera i 70. Le vigne del Moscato,

insomma, non solo sono piuttosto vetuste, ma temddtinvecchiamento a un ritmo forse

inarrestabile, stagione dopo stagione.

La varieta
Per fornire del Moscato d’Asti un’analisi esa@lyjgettiamo dall’'uva, il moscato bianco, autentico
gitanoHIPP " EQTIPSKVEY%E MXEPMHBEEE3IVINWXIRXS MRSPMNERSMREIBVETERM EF




il giardino segreto del bianco

da Potenza a Latina; in 23 di esse é addirittucanduce in genere la cultivar a maturazioni

“raccomandato”. Dietro la maschera di soavitperfette e anticipate, ma su produzioni molto

%SVIEPI | PIlKlENdeustdi bela ddlE TM€ PMQMXEXI %PXVM TSVXEMRRIWXM MR
punto di vista botanico una sortangicchina il moscato sono il 1103 Paulsen, che spinge

da guerrauna cultivar rustica, parca, adattabiléyva verso una maturazione tardiva, e il 41B, in

resistente. Il moscato bianco € precoce intut VEHS HM KEVERXMVI MP T, TM€ FEWWS MR

le sue fasi, rallentando appena tra invaiatupar via dell’elevato tenore di acido malico

e vendemmia; € raccolto in genere a metahe si registra negli impianti dove & in uso.

settembre, prima delle gelate e delle piogge

autunnali, anche se resta in parte vulnerabilajoghi eletti del Moscato d’Asti

germogliando presto, alle propaggini dellé testo di legge che disciplina la produzione

invernate fredde. Adora i terreni a reazionalel Moscato d’Asti € in realta di quelli “misti”,

alcalina, sui quali fornisce i soli risultati degniSWWME GSTVI TM€ XMTSPSKMI VMYRMXI WS
attenzione; € posto in crisi dai terreni acidi denominazione, in questo caso “Asti”. Vi si

ripaga con uve di qualita banale se coltivato sudibilisce in 100 quintali a ettaro la resa massima

EVKMPPI 0S WM TY{ TS XE Vdi u8s&5eVnElS0%iEXEM® & albbVpstehRidlieX k

IPIZEXE HIPPI KIQQI FEW EdeN: uvE;RIPco8stim& WMdScatd |dPAsti deve

RIFFMSPS XVE M TV MR G Mavere dnore/ecblrro Qudito/sra 8,8%E & &/BXE V M

odierni della vite da vino, € sensibile soprattutte potenziale almeno di 11%, solo 15 grammi

all'oidio e alla botrite, meno alla peronosporali estratto secco netto e 2 bar di pressione

Sulla scelta dei migliori portainnesti sond E W WéVi@@tata infatti la tappatura con

WXEXM IJIJIXXYEXM WXYHM HINYRKSSIPISRHKERMMIX XESZM™M XVI GEWM HM 1
Lovisolo et all.a scelta del portainnesto nelld’Asti provenienti da sottozona normata

zona di produzione dellAstiQuaderni della 'ERIPPM GSQYRM XVE %WXMKMERS | %PF
scuola di specializzazione in scienze viticole ¥ittoria d’Alba, nel solo comune in questione;

IRSPSKMGLI2 <<--- 8SVMRS/IXVIZM/IM & REYFEKEWGIRHSRS Pl VIWI GSRV
una piena coerenza di risultati da un anne salgono i valori minimi di alcol potenziale

EPP EPXVS -P TSVXEMRRIWXS ITBX WEXESIR EI W W QREEV FPXSVMSVI "SRE"NM
alla produzione di uva e di vegetazione; l'altroPIRGS HM QIR"MSRM KISKVEY%GLI EKKMY
TSVXEMRRIWXS HMJJYWS WKPYVIEMRIFHKASEKNS Q% GM LE TIRWEXS PE X\
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contadina e popolare a enucleare dal’ampidi esposizioni torreggianti in quanto posta

areale le zone e le dorsali di maggiorad altitudine considerevole; qui I'escursione

qualita; li abbiamo cercati e visitati uno attrmica ha un ruolo nella custodia di profumi

uno a vendemmia appena ultimata, avendéi12RM XM | MRXIKVM RSRGLqg RIPPE GETEC
sempre in mente la descrizione tracciata d¥ ZI HM QERXIRIVI IPIZEXE P "EGMHMXk %W
una scrittrice che sarebbe il caso di tornarterza zona di Santo Stefano éBlaudache

a leggere, Gina Lagorio, nello splenfligori  in realta ingloba la Valdivilla spingendosi poi

scena“Tra le Alpi che chiudono il cielo e leverso Canelli; la parte sommitale & detta per

strade che corrono sui crinali si apre un maratuibili ragioni di esposizione “La Bruciata”, con

di lunghi dossi in fuga come onde parallele, teemomasticaalla borgognona=% Y\ &VePqlW?2

GYM M %YQM HM TSZIVE EQUNREEWW @NRE 8 &BHEHRKMERFS WSXXS PE
letto stretto e ogni palmo di terra & segnatodella Rovere, c’é un altswrifamosoRovere

dalla presenza delluomo, e i colori ripetutdivisibile secondo tradizione in tre parcelle,

mai squillanti — grigi sfumati e verdi cupi cdRovere, San Pietro e Scorrone, tutte con

gualche macchia di tenue marrone — sembrargsposizioni che girano da sud a sud-ovest. Se

esprimere la storia di una generosa pazienzd| SXXIRKSRS ZMRM GSQTPIWWM | FMPERGM
A Santo Stefano Belbo i nomi da ricercareQE QEM IWMPM WSTVEXXYXXS RIPPI ZMKRI
sono almeno treMoncuccgacelebre collina — in cui minore € la percentuale di argille che

ma é piuttosto una lunga dorsale irregolarpure nella zona abbondano; il dato comune

— cantata anche da Pavese, ha una pare UYIWXM GVY r TEGM¥%GEQIRXI PE FIPPI?
terrazzata con muretti a secco, ed € con uvave nelle annate siccitose; il terreno garantisce

HM UYIWXS PYSKS GLI PE l1¥€MtX MM 6 SidiaMel&iZaZ imaréheRoli.

1946 la produzione del suo Asti Spumanté)evono far parte di una lista di vigneti storici

uno dei vini italiani di maggior successo netia moscato “albese” lBaudrinali Castiglione

storia. Esposta a sud-est, &€ sormontata da ulmaella, vasta culla di elegantissimi Moscato —

chiesa, consacrata all’Addolorata ma detsomponibile nelle parcelle San Bovo, Manzotti

HIPPE +t1EHSRRE HIPPE 2IZé2San EatlbY-MpoBta \sHl¢ niaudrfe celesti di

romanzo pavesiano, il segnale per I'accensidBant’Agata Fossili che caratterizzano anche i

HIM JEP{ OE WXIWWE W XYV EdisEel® del BedrBa@Geit tid d&l Bardl8 e Goérdae;S

si arrampica poi &aldivillafrazione ricca la Terrabiancdi Mango e Cossano Belbo, una
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VIKMSRI TM€ GLI YRE ZMKREEXH TEWXHRVESKHE GBEBRENIZXVE PI TM€ J\
incontaminate tanto da portare nel vino toni bag@&iminerali; e 8u ReimonddM 21ZMKPMI YR

Vero cru, con esposizioni sud e sud-est, ancimessoso, alto in quota e ripido, per un Moscato

di gran corpo e sicura longevita. Ampliando I&leh@otrebbe pensare allinaHM 21MZ |

GIPIFVEXE TIV M WYSM &E RMexl WaBdd, A ¥rRofdSbhRe GeRtlIirE EP

Trezzo d’Alba, allacalett@ allaCoda HM 21ZMKPMI 0" %WXMKMERI2nERARSZIVE "SRI GSQI
E '"ERIPPM JSVWI PE TM€ MEBRMGSGEQHENW X YDEXG LG X MEBHMREVME 7ERX’
PE QMGVSEVIE TM€ VMGGE H(MWYEFEWRBEMYAGIMWEEP T SES\REPESNE HPM EJ% SV EC
roccia madre che abbiamo costatato di personasitdib € qui un vino di barocca opulenza

aromatica, eppure fresco, equilibrato, bevibizaSslontanarsi troppo, due serbatoi di buone

uve per le aziende dell’Asti negli anni Sessardasevacuom San Siralove il Moscato d’Asti

VMWYPXE HM EPXS TVSY%PS EVSREXMEEW XER XVEMPIMEFYIEXSRI 'VIZEGY
TEVI ZSGEXE E YR 1SWGEXS WKITS M SWEWZ M WKSHBISGSRMQ SRI -R%RI
da documentare le “menzioni potenziali” dell’ Abelsse, con almeno tre comuni interessati da

ZMKRI WXSVMGLI -P TVMQSRIPTKRE N G MNEWWEHIR ey iidtd XS ZE PE

da oltre mille anni e in cui sembra essersi saftupm biotipo sui generis di moscato, detto

ETTYRXS £tHM 7XVIZM2 'SQTPWMSIY-LGR XIYYRPRS WEMEMSWXSIQTIVEXYVI QI
TM€ IPIZEX]I QIRS TMSKKME | MIM€ SWIGHBKISPNGAVERPR ERR/ MIWGI RIPPI
ispirate, originale e inconfondibile, aperto étmelegante e sempre piuttosto dolce, non troppo

acido, ideale per I'abbinamento con i dolci edibptezze natalizie di pasticceria; I'appassimento

MR "SRE LE HIP VIWXS VEHMGIW GER XN HWSSBRHIVIBIRPIHERHS ZIVWS |
rispetto a Strevi si giunge presto a Cassinecnell&inanze si stendono le vign8atit'’Andrea

EXXSVRS EM QIXVM WYR PINZWRPNEPHIBW)ERX SUY M REW T M€ KVEWWS |
TME€ EPXS MR EPGSP TS XIGiInMEDPSerpidnte€edibimioNdcedo S XK@ RV YP E

Vallerenzin comune di Ricaldone, con la vigmaPorcilstupende vigne a 300 metri di altitudine

su terreno magro e quasi bianco rendono un vin@tsgmente dolce ma con una salinita

MR»“ZPXVERXI UYEWM WIQTYIYREPHGSREBYMSRIGHSY KXEXEXM ETTVIAEFN

Il Moscato d’Asti nel tempo

OE HMJ¥%GSPXk HM VIRHIVIMKMWRVXMIME rERP EMEKMSE ITHMPGXEPIRXS HM
purtroppo oggettiva con il Moscato d’Asti: poclienaz che lo producono hanno pensato a

conservare testimonianze “liquide” dei millesissgtiae archivi storici del Moscato d’Asti non

ci risultano esistere. Di conseguenza, nella itoeiate dell’editoria italiana cartacea e sul web

WGEVWI | WTSVEHMGLI WSRSW®R & 1KY WOXEEKS RWY HIW € EIRRXEX | 2IPP EF
al vecchio disciplinare si trovava addiritturtiosteistualmente: “Si raccomanda di prevedere

una conservazione non prolungata; per evitare ecaadperdita di freschezza dovuta allo

svanire della fragranza, il consumo non deve ggsgigpato oltre i 12-24 mesi dal momento

HIPP MQFSXXMKPMEQIRXS2 S8ERXEMTGENERXVEI VRV REWE& MIFXAMEHIP 1SWGH

autorizzassero, col senno di poi, almeno il temt&uesto vino ha infatti, come minimo, tre
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fattori costitutivi favorevoli a una possibilatipagrasformazione negli anni, o quantomeno alla

sua resistenza al deperimento ossidativo pavematesto. Ci riferiamo agli zuccheri residui,

allanidride carbonica e alla bassa gradazioleaalcper non volerne considerare altri, come la

provenienza da un’antica uva autoctona perfettaradattata alle evenienze climatiche locali, quasi

sempre garanzia di dignitosa tenuta nel tempay&tdita di anidride solforosa, che per questo

ZMRS GSQI TIV XYXXM M FRERCEWKESRIVHWMHKYB YYE@QIWMWE % RS E

e agisce come potente fattore conservante. Quatobeca bianca” tuttavia c’e: una ha le fattezze,

non proprio da mosca dal punto di viditmensionaldi Alessandro Boido, titolare di un'azienda di

lunga tradizione, Ca’ d’'Gal, in posizione panerauniia collina diValdivilla a picco su Sanam&tef

Belbo e perfetta per fornirci materiale d’'indaifedti, a partire dal 2003, Alessandro, discenden

HIPPE JEQMKPME +EPPS HEEGMEMHMNW RERASHIFEFRESMHRHESRIHE"MSRI
messo da parte un migliaio di bottiglie 'anngweMoscato d’Asti migliore, il “Vigna Vecchia”. Il

ZMRS TVSZMIRI HE XVI TEM®&IPRE HAWW XWMREWV IQESZKEEGMRM TR IXXEVS TVI!
esposte a sud pieno e furono messe a dimora n8ld@bil biotipo di moscato di Canelli in 5500

ceppi a circa 450 metri sul livello del maredbja accantonamento di cui s’é detto € stato posto

MR GSQQIVGMS WSPS HSTS WRDWRER MEHVE K XWXEQHRXS MRWGEEM XE RIP
quindi la prima di una serie di vini propostiatostvolutivo inedito per il Moscato d'Asti, eiche

questi ultimi anni han fatto strabuzzare gli oetlsenso letterale del termine a tutti coloro che

in una di queste rare bottiglie si sono imbalthdiitti, come leggerete nel resoconto che conclude

MP WIVZMAMS G'r MP GEMASPHM S SIZEARBMHHW TIMSRWMX Y EIHEGIRXM FME
Almeno tre millesimi ultraquinquennali di“Vigoehifa” sono oggi dei fuoriclasse, completamente

affrancati dal lascito di anidride carbonicaregidui primari, e intenti invece alla costruzione

EYXIRXMGS FSYUYIX MR UYEKXKXVS IQEWMISRERX|I 7SPXERXS MR YR TEM!
FSXXMKPMI WM VEZZMWERSXTNGS SR E UV BIXE2 WMW G S\RH Y GNEXM PIM FE\VPI R
HM ERRM GLI RSR VMWT M\h@sLibiaredlitdtiahd féniGe/tl secd L W GV

prima annata prodotta € stata la 1997, e di ess&, della successiva 1998, non ci € stato possibile

reperire campioni; abbiamo ritenuto la 2012, e ggioaragione la 2013, poco interessanti agli

scopi del servizio, che & I'osservazione del Mod@sdti nel suo rapporto col tempo; la sola

annata non prodotta € stata la 2002. Il protogubaluttivo € presto illustrato: vendemmia a piena

QEXYVEAMSRI E GEZEPPS XVEXW EX\WMEBREWVAGlIdEKERGR/S XISM K M

P IPMQMREAMSRI HIPPI MQGPE¥RKIXkH MPSY X\EXS: BoRdisibRi EY XS

estreme, il lievito in grado di avviare una fermenmte & iBaccharomyces Uvardetto anche

+PMIZMXS PEKIV2 GLI RIPPEZIIRHMQEKIE E PAW\C\GCHABHBMZFMEEP FQIRS E
EPGSP WZSPXS % UYIP TYRXISPVRRBGWIR IH¥R EPXR XNV EMMBRXM GLMEQE
due ulteriori gradi: al 5% di alcol il Vigna \éeéct@so infermentescibile, conservando un residuo

zuccherino cospicuo, la sua intensa acidita radtahidride carbonica. Siimbottiglia a seteembr

dell’anno dopo la raccolta. La produzione, daacespunta la percentuale oggetto del citato

EJ“2REQIRXS EAMIRHEPI r TEVM E FSXXMKPMI P"ERR
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3VS GLMEVS FVMPPERXI| CoBffoRtd/ Ghidredsahté ReoM JiS \2@L/Sihtesi aromatica veemente, originale, ma
RYQIVSWI VM%WIWWM EVKVRXNWMI XXBEWEPTUMQEV ME GSWPWEBVIYRMES MRMRWKE XE MR PEVK
ma con timide note “caratteriali’digessoer TM€ EYWXIVS EP REW 8ndare DieEund ddlkeMdHpBris&irRa menta,

sale, borotalco e citrosodina, acacia e gliciserso; aggettivi — austero, rigido — ch@ EM WIRXMXE TM€ RIXXE MR YR ZMF
e con la classica citazione agrumata riaramente si accosterebbero alla tipologi& cercar bene, si trova qualche riferimento

fondo; un tocco di trementina arricchisce tonsiderandone solo I'espressione giovanik/| WWSWS YR FIP %SVI HSPGI MV
UYEHVS +VERHI WIRWS HAl s0/J & GcbbXe&k dfaedettdiol Y&E<heZM SP I X X E MP GSRJIXXS MP FIR”S
gustativo e progressione lineare; la piacevastrattivo, piuttosto attivo nella frazionda salvia. Il bouquet sembra preludere a un

freschezza che concede lungo tutto l@arbonica; tuttavia il suo senso di pienez2& ETSVI TM€ HSPGI | XVEWSKREXS
sviluppo € sottolineata dalla pungenza d@ SR RI WEGVM¥»“GE P’ IW duUeR&hP@&S RdrededeWiXe ¥ gensazione
KEW 9WGMXE TM£€ WIQTPGre HI&R |2PtENSiSneE \eSIQuEB ¥Wigi®va piena conferma nell’assaggio, languido,
rispetto al tourbillon olfattivo, al saporenel dilagare di ritorni mentolati e salmastdoerente dal lato aromatico e di media

di macedonia e mentuccia. Un Moscat@ XXM QE VMYWGMXE HE Estetsirel \VDa MaRnataV &alde, | \Mse®Re,
che & oggi, e probabilmente sara domanE PQIRS RIM TVSWWMQM Garetd didaEiEaRcohfeBhakche qua{do la
“classico” e meno estroso di altri di cuaccompagnare un gran piatto di lardo dnaturazione del moscato in zona & troppo
state per leggere: lo accosteremmo a un b&rnad accostato a una mostarda di frutta ETMHE MP XSRS KIRIVEPI HIKPM

XMVEQMWE EPPI JVEKSP I piccantccomme il faut svenevole e meno originale. Abbinamenti
limitati ai dolci, forse con la riuscita migliore

vicino a quelli secchi e ricchi di aroma, come

la torta di nocciole albese.
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Splendido colore e naso complesso in cli XVE M TM€ HSPGM HIP P BnHiré YdWigBroda SRutturdal Tomé | da
la dotazione aromatica del Moscato si € ginaso, che non ha assolutamente nulla ciratteristiche gia ribadite dal millesimo
trasformata in qualcosa di imprevedibilessidativo a sette anni dalla vendemmia, tutte le zone classiche del Piemonte
PE XVEWZ%KYVEAMSRI RIM W I|bmoEREM CcOMEEWNIBG Sdelerivkeridionale, compresa la Langa di Alba.
ha disegnato un bouquet degno di uUNTSXIR*"MEPMXk 2R UYM MREKY MWXN YORX¥HEY SBERFYWEBKRM¥»“GE
ambizioso bianco da invecchiamentappena accennato fa da sfondo a note @ompaiono infatti nel 2006 le prime note di
QIXEPPS GERJSVE Q Pp&pErady BBia, maddRix Enediterranetipo ossidativo della verticale procedendo
EREREW GSR P 'EVME | WSV E RE EQ ITMSS/E HWE Z M KiIRittiettd;S veM paQokbifa | inteBfRaHehte
aprire ad ulteriori suggestioni di timbraodio. In bocca ha un candore eccezionalE KVY QE XS PMQSRI GIHVS GERH
QMRIVEPI WEPQEWXVS [ Zi&l Xegdetez2a McKe/ 3iéhl PaRevameolgono cenni  lievi, ma percepibili, di
KEVHIRME | JIPGI QE IdrévistoSnisurgtbXelinicilexEa zuccherinaggine, polpa di dattero, foxy, e anche
compatto, non si sfrangia, evolve anzi can calibrato nella stretta acida, vive comebacco fermentato, paprica, olio canforato.
lentezza nel bicchiere. All'assaggio ricoroa una magica sospensione; la “scia Alisorso siscioglie in una dolcezza fastosa, &
un grande classico alsaziano; ha passwore” che sembra tracciare in aria lunggrasso e quasi burroso per via di una forza
marziale, tanto estratto, bella lunghezza/'epilogo ha toni pastello e pare scintillarestrattiva superiore alla media; ha acidita un
WIJYQE WY RSXI JVIWGLI IFiateswoxhapdldvoro, Martlihil dalli¥ {erticgleco disgiunta dal corpo; esce su note di
sbizzarrire con gli accostamenti: provate® con almeno quindici anni di positva’2 RS MRWMPEXS | SVM KMEPPM -
su una salsiccetta di cinghiale, e se la trovai®luzione davanti. Volendolo godere @ concetto che la densita non giova
parecchio tropposelvatica, non demordete: XEZSPE PS WM TY{ XIR Xal'¥spradsioRePdi uB Wino\iavitG minukidgo
sara persino meglio. maggiore persistenza iodata, come quellecbme il Moscato d'Asti. A tavola, tuttavia,
Tarbouriech. avra successo se speso su una scaloppa
di foie gras accompagnata da frutta in
sciroppo.
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il giardino segreto del bianco
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(MJ%GMPI TIVWMRS VM G SESSriioGIfattRE e lr deniGekale@ipireti@allo paglierino chiaro e coeso, spuma

Moscato d’Asti: squaderna un’espressiome ghiaia, ma anche dolce di mandarindJ%2QIVE GEVFSRMGE ERGSVE TVIWII
da grande Spétlese, con enfasi sulla naandito ed eucalipto: ha una modalittGEXIRIPPI | TVSJYQS %IFMPI | FEPW
minerale, quasi brunita, e sugli agrumi, uagerta e aerea, persino troppo, tantauna menta che sembra essere stata pestata

ZIVE | TVSTVME ZEVME"MMG&R lqudibbsk Bf@y§eRin ukaPdstrél/&rsioRIP FMGGLMIVI EJ“%2ERGEXE HE GIRF
FYGGME TSPTE | JSKPMEFEWVWBWXA EY 8 El WHEGWIMMVAHS W EYTRS R BX XFEE EFPIPAER MBWERRSR ZM 1 (
RSXE %SVIEPI EGGSWXE X#& pgeof¥rfo. BerRjRaBtazdasdnibile Icomelal punto di vista aromatico, ma allassaggio

singolare che rimanda all'espressione dei vaporeil naso € meglio della bocca, inl vino, pure piuttosto dolce, & tuttaltro

Rhum agricoli depurata dell’alcol — cann& YM PE GEVFSRMGE r % PcKe/ éXilic Mdbothl lahzi XunaX pt@orQita

HE ~YGGLIVS FEQF€ W Xevizlagciareis ®rdditd R Miho una tempeapressiva lusinghiera e chiude ben lungo su

EPP EWWEKKMS TIV PE VIMGRELBYEQEG®@MMNE WWWEQM MRXEFREHMYEM REYGEEBWIRII REVIEPM RY!
UYEWM E K P G SRJIV QierdsEEnyd NeedaVp 8@ M WPaMdlliRduEata EPQIRS HE RSM VMPIZEFMPI 3VQE
con gli archetipi di Mosella nell'articolaziome da quello della complessita aromaticsi. possa dire: € un classico 2003 italiano da

dello sviluppo, di emozionante coerenzéscito spesso dominatore nelle verticalive autoctone, di discreta complessita, tipicita

I RSXIZSPI PYRKLIMNE YdRtatP in atieyida BegWasni passati, stavoBaT MREFMPI  TIWS WTIGMY»%GS QIHM
complesso. Tra i Moscato della verticalié 2004 non ha fornito grande prova di ségesistenza all'ossidazione. Se ci si accontenta

TM€ EHEXXM EH EFFMR BEngiddsidve Eafaf 8 daMiBaVisec®ndii quanto ha da offrire, si sappia che lo offrira
guantomeno non scontati; due esempi, lbottiglia assaggiata tre settimane dopo ger altri dieci anni almeno, come molti suoi
olive all'ascolana e il pollo “tikka masalairtualmente identica. Un Moscato d’Astipari eta”, compromessi nella chiarezza
della tradizione indiana, con spezie e yoguda dolci: quelli natalizi burrosi e fragranti @ell’eloquio ma non nella tempra dal torrido

UYIPPM TM€ VMGGLM G Sillesirio. Brav&d\conBsuctedsdbu dividghereM
di bosco. di salumi rustici di Langa.
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Vino messo in commercio dodici anni faJnico vino, o meglio, unica bottiglia del8VS FMERGS FVMPPERXI E ER
e subito esaurito e, a quanto pare, bevutZ IVXMGEPI GSR YR GSP Syehdéhiriid. Il MriasoN Nevinevelblig Eoai
9R ZIVS TIGGEXS RSR G tesknhonv M Ein'@WdliéziorieEgia piuttostesvenuto per forza di penetrazione, spinto
GSPSVI MVVIEPI TIV KM S¥dmat#£ lal lutertezkR el toné cromati@nche da una carbonica tuttora in fervente

e mette in moto un fantastico turbine dié peraltro la stessa dei campioni precedendittivita: sa di resina, gardenia, netta lavanda,
aromi di cedro, salvia, menta, talco, lavandkEWS HM |IWXIRYEXS P E RiKeteSaggerd; d¢dn FoktRi exiSli §Elxto alla
e mare; limitata incidenza dello zucchere WTIXXM QYWGLMEXM | Qdfea tslcovhentdlaw, MemEntina MtértufdR |
residuo, come evidente dai descrittori chedQ MIP|I KVIAS TVSTSPM bagR AUMMER®D l[da M&hGaeHet segue
richiama. Stupendo impianto gustativo, tiM YZE WYPXERMRE %G 046G @ SirdcolbdaRehgiadEa € quasi
straordinaria classe, abbacinante nitidezzersino “fondo bruno” e pelle conciata. Laussurrato, scandito da un’acidita capace
puntuale acidita, perfetta misura nell@ IVGI*"MSRI HM HSPGI"NEdiEénefieERtEd XnSvintudsigticd Mdlilibrio
dolcezza; sintetizzando, € di una bont@ccentuata della verticale; svela un princiosenza che una componente prevalga
travolgente. Pressoché fermo e ancorddlM SWWMHE"AMSRI| RIP Y% R&ulPdltrd; pke6dRli laQi8iPa&Z 8 Witsapore
lontano dal viale del tramonto, € impossibil@ YPPE HM QIQSVEFMP I L Esd &S MaMKXsBurka &€iRsBrisX d cldsse
da azzeccare alla cieca come Moscato d’Aastistra conoscenza, in regione, nonostantde promana dalla sua eco aromatica, cosi
rappresenta tuttavia un vertice assolutb proclami dell’epoca, né questa bottiglieomplessa e originale da poter essere
della produzione bianchistica piemonteseE IGGI*"MSRI 7M TY{ TIHERRWMXXEXtREEBEWIVEHXE2 4IV YRE XSV
nel suo decennio. Abbinamergassionale sfruttare la sua opulenza su un formaggasparagi bianchi e parmigiano.

con il fegato alla veneziana e bottiglimon erborinato ma caustico e piccante la

immancabile a qualunque prezzo nel caswa parte.

la si inquadri dimenticata da qualche parte.
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